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2025 年固阳县食品安全监督抽检结果与监管对策优化探讨
李宏江

固阳县检验检测中心 内蒙古 包头 014200

【摘 要】：食品安全是民生之本、公共卫生安全的重要组成部分，直接关系到群众身体健康和生命安全。为科学评估固阳县

2025年度食品安全状况，精准排查风险隐患，优化监管举措，本文基于固阳县市场监督管理局 2025年度食品安全监督抽检数据，

全面分析抽检总体情况、区域分布、环节差异、品种特点及不合格项目成因，聚焦餐饮环节、食用农产品等重点领域的突出问题，

结合最新监管政策要求，提出针对性的监管对策优化建议，为筑牢县域食品安全防线、提升全链条监管效能、推动食品安全社会

共治提供数据支撑和实践参考。
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1 引言

随着居民生活水平提升和健康意识增强，食品安全已成为

社会关注的焦点，加强食品安全监督抽检是防范食品安全风

险、规范食品生产经营行为的核心手段。依据《2025年包头

市食品安全抽检监测计划》（包市监发〔2025〕22 号），固

阳县市场监督管理局完成年度 425 批次食品安全监督抽检任

务，全面覆盖食品生产、流通、餐饮全环节及 16大类食品品

种。本文通过系统梳理本次抽检数据，深入剖析不合格问题根

源，破解监管痛点难点，优化监管对策，助力固阳县构建精准

化、常态化、全链条的食品安全监管体系，切实保障群众“舌

尖上的安全”。

2 2025年固阳县食品安全监督抽检结果分析

2.1抽检总体概况

2025年固阳县计划完成食品安全监督抽检 425 批次，其

中普通食品 265 批次、食用农产品 160 批次，实际完成抽检

425批次，抽检完成率 100%，实现计划全覆盖。本次抽检共

检出不合格样品 16批次，总体不合格率 3.76%，整体食品安

全状况可控，但局部领域仍存在突出风险隐患。细分来看，普

通食品抽检 265批次，不合格 8批次，不合格率 3.02%；食用

农产品抽检 160批次，不合格 8批次，不合格率 5%，食用农

产品不合格率显著高于普通食品，成为食品安全风险防控的重

点领域[1]。

2.2区域抽检结果分析

本次抽检覆盖固阳县乡镇及景区周边两类区域，区域抽检

分布与不合格情况呈现明显差异。其中，乡镇区域抽检 424批

次，占总抽检批次的 99.76%，检出不合格样品 16批次，不合

格率 3.77%，是不合格样品的主要来源地；景区及周边抽检 1

批次，未检出不合格样品，合格率 100%。景区及周边抽检批

次偏少，虽未出现不合格情况，但无法全面反映该区域食品安

全状况，需后续扩大抽检覆盖面，防范旅游消费旺季食品安全

风险。具体区域抽检详情如下表所示。

表 1 具体区域抽检详情

区域类型 抽检批次 不合格批次 不合格率

乡镇 424 16 3.77%

景点及周边 1 0 0

总计 425 16 3.76%

2.3各环节抽检结果分析

本次抽检覆盖食品生产、流通、餐饮三大环节，各环节抽

检规模与不合格率差异显著，餐饮环节成为风险高发环节。生

产环节抽检 16批次，未检出不合格样品，合格率 100%，表明

固阳县食品生产企业合规经营水平较高，生产环节食品安全管

控较为到位；流通环节抽检 394批次，占总抽检批次的 92.71%，

检出不合格样品 8批次，不合格率 2.03%，风险水平适中，主

要涉及食用农产品销售环节；餐饮环节抽检 15批次，检出不

合格样品 8 批次，不合格率高达 53.33%，是三大环节中不合

格率最高的环节，成为食品安全监管的重中之重。具体各环节

抽检详情如下表所示。

表 2 各环节抽检详情

抽样环节 抽检批次 不合格批次 不合格率

生产 16 0 0

流通 394 8 2.03%

餐饮 15 8 53.33%

总结 425 16 3.76%
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2.4各品种抽检结果分析

本次抽检涵盖 16大类食品，整体合格情况良好，仅 2大

类食品检出不合格样品，其余 14大类食品全部合格[2]。其中，

餐饮食品抽检 15批次，不合格 8批次，不合格率 53.33%，不

合格项目为大肠菌群，主要涉及复用餐饮具；食用农产品抽检

160批次，不合格 8 批次，不合格率 5%，不合格项目包括噻

虫胺、二氧化硫残留量、毒死蜱、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊

酯、联苯菊酯，主要集中在生姜等蔬菜品种；其余 14大类食

品（乳制品、淀粉及淀粉制品、方便食品、粮食加工品等）抽

检均未检出不合格样品，合格率 100%，表明固阳县多数食品

品种质量安全可控。具体各品种抽检详情如下表所示。

表 3 各品种抽检详情

序

号
食品大类

抽样

数量

(批次)

不合格

样品数

量(批次)

不合格

样品率

(%)

不合格项目

1 乳制品 17 0 / /

2
淀粉及淀

粉制品
2 0 / /

3 方便食品 1 0 / /

4
粮食加工

品
44 0 / /

5 糕点 43 0 / /

6
茶叶及相

关制品
3 0 / /

7
薯类和膨

化食品
2 0 / /

8 蔬菜制品 6 0 / /

9 调味品 72 0 / /

10 豆制品 10 0 / /

11 酒类 23 0 / /

12 餐饮食品 15 8 53.33% 大肠菌群

13

食用油、

油脂及其

制品

14 0 / /

14 饮料 6 0 / /

15 食糖 7 0 / /

16
食用农产

品
160 8 5%

噻虫胺、二氧

化硫残留量、

毒死蜱、氯氟

氰菊酯和高

效氯氟氰菊

酯、联苯菊酯

2.5不合格项目及成因分析

本次检出的 16批次不合格样品，涉及 2 大类食品、6 项

不合格项目，不合格成因集中在生产经营环节操作不规范、源

头管控不到位等方面，具体可分为两类情况。餐饮食品不合格

主要集中在复用餐饮具（餐馆自行消毒），不合格项目为大肠

菌群。大肠菌群是食品污染的重要指示性指标，其检出意味着

餐具可能遭受粪便直接或间接污染，存在肠道致病菌污染风

险，易引发肠胃感染等健康问题。结合抽检数据及现场核查情

况，核心成因包括：一是餐饮单位清洗、消毒、保洁流程不规

范，消毒温度、时间未达到《食品安全国家标准消毒餐（饮）

具》（GB14934-2016）要求，导致消毒不彻底；二是消毒后

餐饮具存放环境不洁，未落实密闭保洁要求，遭受二次污染；

三是从业人员卫生意识薄弱，未严格执行操作规范，手部、操

作工具等携带微生物污染餐饮具；四是部分小型餐饮单位未配

备专业消毒设备，依赖人工消毒，消毒效果难以保障[3]。

食用农产品不合格集中在蔬菜农药残留及二氧化硫残留

量超标，涉及噻虫胺、毒死蜱等 5项指标。核心成因包括两方

面：一是种植环节管控缺失，农户未严格遵守农药使用规范，

存在超剂量、超范围使用农药，或未执行农药安全间隔期就提

前采收的情况，导致蔬菜农药残留超标；二是贮藏及初加工环

节违规操作，部分经营者为延长农产品保质期、提升品相，违

规或过量使用二氧化硫等保鲜添加剂，导致二氧化硫残留量不

符合国家标准。此外，食用农产品产地准出与市场准入衔接不

够紧密，进货查验制度落实不到位，也是不合格产品流入市场

的重要原因。

3 固阳县食品安全监管存在的突出问题

（1）重点环节监管力度不足：餐饮环节不合格率高达

53.33%，反映出该环节监管存在明显短板。小型餐饮单位、乡

镇餐饮店是监管薄弱点，部分经营者缺乏规范经营意识，消毒

设施不完善、操作流程不规范等问题普遍存在。同时，流通环

节食用农产品抽检不合格率达 5%，但对销售环节的溯源核查

不够深入，未形成“来源可查、去向可追、责任可究”的闭环

监管，不合格农产品处置效率有待提升。

（2）源头治理与部门协同不足：食用农产品不合格问题

根源在种植环节，但食品安全相关部门的协同监管机制不够健

全，信息共享不及时，对种植环节的农药使用管控缺乏有效联

动，难以从源头遏制农药残留超标问题。此外，市场开办方主

体责任落实不到位，对入场销售的食用农产品查验把关不严，

未严格核查承诺达标合格证，源头风险防控存在漏洞，与全链

条监管要求存在差距[4]。

（3）抽检布局与风险预警不完善：抽检区域分布不均衡，

景区及周边仅抽检 1批次，无法全面覆盖旅游消费场景的食品
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安全风险；各环节抽检比例不合理，生产环节抽检批次偏少，

虽合格率 100%，但难以全面排查生产环节潜在风险。同时，

抽检数据应用不够深入，仅完成基础结果统计，未建立常态化

风险分析机制，对高风险品种、环节的风险预警不够及时，监

管针对性和预见性有待提升[5]。

（4）经营主体与从业人员素养偏低：部分小型餐饮单位、

农产品销售商户食品安全主体责任意识淡薄，重经营、轻安全，

对消毒流程、农药残留管控等关键环节重视不足，未建立完善

的内部管理制度。从业人员卫生意识和专业能力欠缺，未接受

系统的食品安全培训，对操作规范、污染物危害等知识掌握不

熟练，导致违规操作频发，成为引发食品安全问题的重要人为

因素。

4 固阳县食品安全监管对策优化建议

（1）聚焦重点领域，强化精准监管：针对餐饮环节高风

险问题，聚焦乡镇小型餐饮店、个体工商户等薄弱主体，开展

复用餐饮具消毒专项整治行动，建立“常态化排查+随机抽查+

回头看”监管模式，大幅提升重点主体监管频次，重点核查消

毒设备配备完整性、消毒温度与时间达标情况、保洁设施密闭

性等关键要点，对消毒不合格、整改不到位的单位依法采取约

谈、罚款、公示曝光等从严处罚措施，督促限期完成闭环整改。

同步组织从业人员开展分层分类食品安全专项培训，聚焦餐饮

具清洗消毒流程、微生物污染防控等核心内容，配套实操演练

与考核评估，确保从业人员熟练掌握操作规范，切实提升餐饮

服务规范化水平。针对食用农产品农残超标问题，严格落实市

场准入制度，督促销售者、市场开办方全面完善进货查验记录

与索证索票制度，细化查验流程、明确查验责任。对生姜等不

合格率较高的品种，在农贸市场、便民商超增设快检点位，加

大快检力度，实行“每日快检、及时公示”制度，对快检不合

格产品第一时间下架、封存、溯源，从流通环节阻断不合格产

品流入消费市场。

（2）深化源头治理，健全协同机制：深化食用农产品源

头治理，推动市场监管与农业农村部门建立常态化协同监管机

制，签订协同监管协议，明确双方职责分工，搭建信息共享平

台，实现抽检数据、溯源信息、违法违规线索实时互通，打破

部门监管壁垒。聚焦种植环节农药使用管控，联合开展田间地

头专项指导，向农户普及安全用药知识，明确农药使用剂量、

范围及安全间隔期要求，发放规范用药手册，引导农户科学种

植、合规用药。定期开展种植环节联合执法检查，严厉打击超

剂量、超范围使用农药等违法行为，从源头遏制农残超标问题。

同时督促市场开办方、食品生产经营者切实落实食品安全主体

责任，签订食品安全承诺书，建立健全内部管控体系，细化岗

位责任与操作规范，定期开展自查自纠。对抽检发现的问题产

品，严格落实召回、销毁等闭环处置措施，明确处置流程与时

限，全程跟踪督办，确保问题产品不流入市场。此外，探索应

用信息化手段，推进食用农产品追溯体系建设，依托二维码溯

源技术，实现农产品从种植、采收、加工到销售的全链条可追

溯，提升源头风险防控效能。

（3）优化抽检布局，完善风险预警：合理调整抽检计划，

扩大景区及周边、偏远乡镇等区域的抽检覆盖面，均衡生产、

流通、餐饮三大环节抽检比例，增加生产环节抽检批次，全面

排查各领域风险隐患。建立抽检数据常态化分析机制，深入挖

掘高风险品种、环节、区域的分布规律，通过风险提示、行政

约谈等方式，及时向经营主体传导风险信息，向消费者发布安

全提示。依托国家食品安全抽样检验信息系统，做好抽检数据

报送和汇总分析，提升监管的预见性和靶向性。

（4）强化宣传引导，推动社会共治：通过乡镇宣传栏、

微信公众号、入户宣讲等多种形式，开展食品安全知识宣传，

普及不合格项目危害、辨别方法等内容，提升消费者自我保护

意识和维权能力。加强对食品生产经营者的法治宣传，解读《食

品安全抽样检验管理办法》等法律法规，强化主体责任意识，

引导其依法合规经营。畅通投诉举报渠道，鼓励群众参与食品

安全监督，形成“监管部门主导、经营主体自律、社会公众参

与”的食品安全社会共治格局。

5 结论

2025年固阳县食品安全监督抽检总体合格率达 96.24%，

整体食品安全状况可控，但餐饮环节复用餐饮具大肠菌群超

标、食用农产品农残及二氧化硫残留量超标等问题仍较为突

出，区域抽检布局不均衡、重点环节监管不足、部门协同不够

紧密等问题亟待解决。食品安全监管是一项长期系统性工作，

需以本次抽检结果为导向，聚焦高风险领域和关键环节，通过

强化精准监管、深化源头治理、优化抽检布局、推动社会共治

等举措，不断完善监管体系、提升监管效能，切实筑牢固阳县

食品安全防线，保障群众身体健康和生命安全。
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